
Lösungen LearningApps-Kollektion „Der Backprozess“ 

01 – Wärmeübertragung ins Gebäckinnere 

 

 

02 – Die Phasen des Backprozesses 

 

  



03 – Beschreibung der Backphasen 

 

 

04 – Temperaturbereich der Backphasen 

 

  



05 – Vorgänge während dem Backprozess 

 

 

06 – Was ist Schwaden 

 

  



07- Normale Schwadengabe 

 

 

08 – Fehlende Schwadengabe 

  



09 – Gebäckfehler durch fehlenden Schwaden 

 

 

10 – Zug und Backatmosphäre 

 

  



11 – Arbeiten mit dem Zug bei roggenhaltigem Brot 

 


